WNIOSEK O REJESTRACJE
NAZWYPOCHODPZENA /| OZNACZENIA GEOGRAFICZNEGO'’
PRODUKTU ROLNEGO LUB SRODKA SPOZYWCZEGO

I. Dane wnioskodawcy

1. Nazwa lub imie¢ i nazwisko’:
Wojewodzki Zwigzek Pszczelarzy w Gdansku

2. Siedziba i adres lub miejsce zamieszkania i adres:

Wojewodzki Zwigzek Pszczelarzy w Gdansku
ul. Na Stoku 48
80-874 Gdansk

3. Adres do korespondencji:
Wojewddzki Zwiazek Pszczelarzy w Gdansku
ul. Na Stoku 48
80-874 Gdansk

Telefon: (58) 301-19-04

Faks: (58) 301-19-04
E-mail: wzpgdansk@wp.pl

4. Imie¢ i nazwisko osoby dzialajacej w imieniu wnioskodawcy:
Leszek Pekala — Wiceprezes Wojewodzkiego Zwigzku Pszczelarzy

5. Grupa:

Pszczelarzy, nalezacych do Wojewoddzkiego Zwiazku Pszczelarzy w Gdansku, ktorych ule
usytuowane sg w rejonie okreslonym w specyfikacji produktu i ktérzy zgtosili wolg produkowania
Miodu Kaszubskiego — beda uaktualniane co roku i przechowywane w Wojewddzkim Zwigzku
Pszczelarzy w Gdansku.

I1. Specyfikacja

1. Nazwa:

Miod Kaszubski.

2. Whniosek dotyczy rejestracji:

1) nazwa pochodzenia
2) oznaczenie geograficzne X

3. Kategoria:



Kategoria 1.4 - Inne produkty pochodzenia zwierz¢cego, miod
4. Opis:
Charakterystyka mikroskopowa

Midd kaszubski jest miodem pochodzacy z nektaru ros$lin wystepujacych na obszarze Kaszub lub
nektaru i spadzi z tych roslin.

Wyro6znia si¢, Miod kaszubski wielokwiatowy oraz Miod kaszubski nektarowo — spadziowy. Nektar
pochodzi z wielu roznych grup roslin wystepujacych na terenie Kaszub: 30 naczyniowych
gatunkéw podgorskich i gorskich w sagsiedztwie ros§linnosci wydmowej, bazynowego boru
nadmorskiego oraz gk stonowodnych. W sktad nektaru wchodza rowniez pytki chwastow. Miod ten
ma cechy kwiatéw roslin wystgpujacych na terenie Kaszub, zawiera réwniez liczne enzymy
pszczele.

Charakterystyka organoleptyczna

Miod kaszubski jest to ptynny lub skrystalizowany miod wielokwiatowy lub nektarowo-spadziowy.
Konsystencja miodu jest gesta, ptynna oraz lepka. Miod krystalizuje $rednio i drobnoziarniscie.
Barwa miodu kaszubskiego zalezy od jego rodzaju - wielokwiatowy jest barwy jasnozottej, a
nektarowo — spadziowy brazowo zielonej (bursztynowej) az do ciemnobrgzowej. Smak miodu
kaszubskiego wielokwiatowego jest stodki a nektarowo — spadziowego stodki z gorzkawym
posmakiem 1 silnym specyficznym aromacie roslin wystgpujacych na terenie Kaszub.

Charakterystyka fizykochemiczna

Cechy fizykochemiczne miodu kaszubskiego

Wyréznik Srednia zawarto$é
Zawarto$¢ wody [%] 18,5
Zaw. cukrow redukujacych [%] 68,7
Zaw. sacharozy [%] 3,5
Zaw. 5-HMF [%] 11,5
Zaw. wolnych kwasow [mval/kg] 28,8
Liczba diastazowa 22,8
Przewodnos¢ elektryczna wlasciwa [mS] 0,64
Ogolna zawarto$¢ polifenoli [mgGAE/100G] 33,98
Zdolno$¢ zmiatania wolnych rodnikow [%] 40

Do produkcji miodu kaszubskiego moga by¢ wykorzystane wylacznie pszczoty nastepujacych ras:
pszczota srodkowoeuropejska (Apis mellifera mellifera), pszczota krainska (Apis mellifera carnica),
pszczota kaukaska (Apis mellifera caucasica) oraz pszczolty pochodzace z kojarzenia tych ras.

5. Obszar geograficzny:

Miod Kaszubski zbierany jest na terytorium Kaszub.
Granice regionu okreslonego jako Kaszuby nie sg jasno zdefiniowane. Sama nazwa 1aczy si¢



bowiem $ci$le z ludno$cig zamieszkujaca ten region. Mordawski (2005) lokalizuje Kaszuby na
podstawie kryteriow etnicznych, gdy 1/3 ludnos$ci zamieszkujgcej obszar to Kaszubi. Tak
zidentyfikowany obszar ma powierzchnie okoto 6300 km? i administracyjnie polozony jest w
wojewddztwie pomorskim 1 obejmuje powiaty od pdétnocy pucki, wejherowski, lgborski, kartuski,
bytowski, koscierski, cztuchowski, chojnicki, fragmentarycznie stupski i gdanski oraz miasta na
prawach gminnych Gdyni¢, Sopot 1 Gdansk oraz mniejsze Wtadystawowo, Wejherowo, Reda,
Rumia, Kartuzy, Zukowo, Koscierzyna, Bytow, Brusy.

Morze Baltychie

Podgrowincia Pojezierza Poludniowakatyckie

Fodprowincia Pobrzeta Poludniowokbskyckie
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Ryc.1 Potozenie obszaru opracowania na tle jednostek fizyczno-geograficznych
1 obszaru wojewddztwa pomorskiego (objasnienia w tek$cie ponizej).

Wedlug podziatu Polski na jednostki fizycznogeograficzne (Kondracki, 1998) obszar objety
opracowaniem potozony jest w podprowincjach Pobrzeza Poludniowobattyckie (313) oraz
Pojezierza Poludniowobattyckie (314). W podprowincji Pobrzezy obszar obejmuje makroregion
Pobrzeze Koszalinskie (313.4) w zasiggu mezoregionéw Wysoczyzny Damnickiej (313.44) i
Pobrzeza Kaszubskiego (313.45). W makroregionie Pobrzeze Gdanskie (313.5) obejmuje Mierzeje
Helska (313.52). W podprowincji Pojezierzy wyroznia si¢ makroregion Pojezierza
Zachodniopomorskie (314.4) z mezoregionami Pojezierze Drawskie (314.46), Pojezierze
Bytowskie (314.47), makroregion Pojezierza Wschodniopomorskie (314.5) z mezoregionem
Pojezierze Kaszubskie (314.51), makroregion Pojezierza Potudniowopomorskie (314.6/7) z
Rowning Charzykowska (314.67), Pojezierzem Krajenskim (314.69) i Borami Tucholskimi
(314.71) (ryc.1).



s
(AZ3750ZION
O s

g o3 X
4 2 A

UobziaiZ,
obzisk a

o

Aoyt /.
i

TRuEpS, oG o, *
. :

J/r o S TIEF

stanowiacy fragment Pomorza Gdanskiego

Rys. 2. Kaszuby — region etnograficzny,



rozmieszczenie komplekséw lesnych, wiekszych jezior i miejscowos$ci oraz granice
jednostki (granice wg Mordawskiego 2005 i za Fac-Beneda 2006; opracowanie mapy — J.
Czochanski).

6. Dowod pochodzenia:

1. Catos¢ procesu produkcyjnego podlega specjalnemu systemowi kontroli. Umozliwia on
catkowite §ledzenie produktu. Nazwa ,,Miodu kaszubskiego” moze by¢ stosowana tylko do tych
produktow, ktore catkowicie spetniaja kazdy z nastgpujacych warunkow:
e zostaly wytworzone na obszarze geograficznym okre§lonym w pkt. 5 zgodnie z metoda
produkcji opisang w pkt. 7 1 posiadajace cechy okreslone w opisie w pkt. 4;
e ich producenci zobowigza si¢ pisemnie przestrzega¢ specyfikacji w tym obowigzkow
wynikajacych z ,,dowodu pochodzenia”.
e jego producenci przekaza nizej wymienione informacje do Wojewodzkiego Zwigzku
Pszczelarzy w Gdansku.

2. Kontrola produkcji ,,Miodu kaszubskiego” oparta jest na systemie zarzadzania i nadzoru nad
jako$cia, ktora ma gwarantowaé, ze w obrocie pod chronionym oznaczeniem geograficznym
znajduja si¢ wylacznie produkty speiniajace niniejszg specyfikacj¢. Kaszubskie pochodzenie
miodow jest z jednej strony potwierdzane za pomocg analizy organoleptycznej jak i laboratoryjnej,
a z drugiej strony za pomocg systemu identyfikowalnos$ci obejmujacego wyrabianie miodow od
momentu rozpoczecia okresu produkcji w ulach do momentu sprzedazy.

3. Kazdy producent, ktéry chce wytwarza¢ produkt objety chroniong nazwa jest zobowigzany do
ztozenia deklaracji do Wojewodzkiego Zwiazku Pszczelarzy w Gdansku. Deklaracje te musza
zawiera¢ przynajmnie;j:

e imi¢ i nazwisko pszczelarza,
umiejscowienie pasieki,
liczbg rodzin, rase pszczot oraz informacje dotyczace stanu sanitarnego rodzin pszczelich,
o$wiadczenie pszczelarza, ze zobowigzuje si¢ przestrzegac specyfikacji,
wymagane dokumenty o ktorych mowa w 7 pkt. 2 — czyli wszystkie wymagane zezwolenia
potrzebne do zbierania miodu.

4. W przypadku jakiejkolwiek zmiany dotyczacej elementoéw tej deklaracji pszczelarze powinni
przekazywaé te informacje do Zwiazku. Aktualizacja w rejestrze powinna by¢ dokonywana nie
rzadziej niz dwa razy w roku — przynajmniej raz po zimie lecz nie pdzniej niz do pierwszego
kwietnia i raz po zbiorze miodu okolo przetomu listopada i grudnia lecz nie p6zniej niz do 15
grudnia.

5. Pszczelarze, ktdrzy nie sg zarejestrowani a chca wytwarza¢ produkt objety chronionym
oznaczeniem geograficznym powinni zlozy¢ deklaracje o przystapieniu nie pozniej niz do 31
grudnia roku poprzedzajacego przystapienie do uzywania chronionego oznaczenia geograficznego.

6. Pszczelarze s zobowigzani do wykorzystywania jednego wzoru etykiety, ktory jest
zaprojektowany dla ,,Miodu Kaszubskiego”. Po za etykiet3, pszczelarze moga umieszcza¢ na
opakowaniu wszystkie inne dopuszczone prawnie informacje 1 oznakowania. Wojewodzki Zwigzek
Pszczelarzy w Rzeszowie dystrybuuje je na podstawie danych zawartych w deklaracji. Na kazde;j
etykiecie powinien si¢ znajdowac kolejny numer oraz informacje umozliwiajace identyfikacje
pszczelarza. Szczegotowe zasady oraz procedury dotyczace dystrybuowania etykiet przez Zwigzek
pomiegdzy pszczelarzami sg przekazywane do organu kontrolnego. Zasady te 1 wprowadzone



procedury w zaden sposob nie moga dyskryminowac producentéw nienalezacych do Zwigzku.
Oprocz tej etykiety pszczelarze moga umieszcza¢ na opakowaniu wszystkie inne dopuszczone
prawnie informacje i oznaczenia.

7. Wojewddzki Zwiagzek Pszczelarzy w Gdansku poddaje kontroli wewngtrznej, niezaleznej od
kontroli przeprowadzanej przez organ okreslony w pkt. 9 specyfikacji, okreslong w danym roku
liczbe pszczelarzy, ktorzy ztozyli deklaracje i chca wytwarzaé produkt objety chronionym
oznaczeniem geograficznym. Kontroluje si¢ zgodnos$¢ danych w deklaracji oraz przestrzeganie
zasad okreslonych w czgsci 7. Kontroli bedzie poddany réwniez produkt finalny. Ocen¢ dokonuje
si¢ na podstawie analizy organoleptycznej i1 laboratoryjnej okreslajacej sktad pytkowy oraz
zawarto$¢ wody i poziom HMF-u.

8. Jezeli Wojewodzki Zwigzek Pszczelarzy w Gdansku stwierdzi w wyniku przeprowadzonej
kontroli niezgodno$¢ ze specyfikacja moze odmowi¢ wydania etykiet. Podmiot moze odwotac si¢
od tej decyzji do organu kontrolnego okreslonego w pkt. 9 1 wystapi¢ o sprawdzenie zgodnosci ze
specyfikacja. Jezeli ten organ potwierdzi zgodno$¢ to Zwigzek wyda etykiety.

10. Pszczelarz zawsze musi posiada¢ aktualne nastgpujace rejestry:

e aktualng kopi¢ sprawozdania ztozonego do Wojewodzkiego Zwiazku Pszczelarzy w
Gdansku,

e aktualne dokumenty potwierdzajace odpowiedni stan sanitarny kolonii,

e w przypadku, gdy pasicka byta przewozona nalezy mie¢ rowniez informacje, w ktérym
miejscu i w jakim czasie zbierany byt ,,Miod Kaszubski”.

e rejestr otrzymanych i wykorzystanych etykiet,

e rejestr cato$ci ilosci miodu wytworzonego 1 sprzedanego w danym gospodarstwie w danym
roku z zaznaczeniem ilo$ci miodu objetego chronionym oznaczeniem geograficznym,

e wyniki badan fizykochemicznych, ktére okresla zawartos¢ wody w miodzie i przewodno$¢
elektryczng odwirowanego miodu.

11. Kazdy podmiot, ktoérych bedzie chcial skupowaé produkt od pszczelarzy 1 dalej go
konfekcjonowa¢ pod chronionym oznaczeniem geograficznym powinien powiadomi¢ o tym
zwigzek. Podmiot musi by¢ usytuowany na obszarze okreslonym w pkt. 5. Powiadomienie zawiera,
co najmniej informacje o nazwie wladciciela/firmy, rodzaju dzialalno$ci gospodarczej, lokalizacji,
cechach zaktadu, systemie 1 wydajno$ci pakowania oraz informacje o prowadzeniu dziatalnosci
zgodnie z obowigzujacymi przepisami w tym zakresie. Podmioty skupujace miod dystrybuuja go
pod jedna wspdlna zatwierdzong etykieta.

12. Wojewodzki Zwigzek Pszczelarzy w Gdansku prowadzi liste podmiotdéw, ktore sg
zainteresowane skupowaniem miodu od pszczelarzy i1 dalszym konfekcjonowaniem go pod
chroniong oznaczeniem geograficznym. Podmioty, ktore nie sg zarejestrowane a chcg skupowac 1
konfekcjonowaé¢ produkt objety chronionym oznaczeniem geograficznym w nastgpnym roku
powinny ztozy¢ powiadomienie nie pozniej niz do 31 grudnia w obecnym roku. Lista podmiotow
jest przekazywana do organu kontrolujacego.

13. Podmiot przekazuje do Zwigzku oraz do organu kontrolnego informacje o ilosci skupionego i
sprzedanego miodu objetego chronionym oznaczeniem geograficznym, informacje o pszczelarzach,
od ktorych byt zakupiony miod oraz liste z numerami etykiet, pod ktoérymi byl sprzedany ten midd.
Informacje te sa przekazywanie nie p6zniej niz do konca kazdego roku.

14. W przypadku, gdy organ kontrolny stwierdzi niezgodnosci, wystepujace chocby na jednym
etapie tancucha produkcyjnego, produkt nie bedzie mégt by¢ wprowadzony do obrotu z chroniong



oznaczeniem geograficznym.

15. Producenci sg zobowigzani do spetniania warunkéw okre§lonych w 6 pkt. 1) lit a) od momentu
wyslania wniosku o rejestracje do Komisji Europejskiej. Producenci sg zobowigzani do spetniani a
warunkow okreslonych w 6 pkt. 1 lit b) i ¢) nie poézniej niz trzy miesigce od momentu pierwszej
publikacji wniosku o rejestracje w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskie;.

Prowadzenie rejestrow pozwala na okreslenie pochodzenia i miejsca przeznaczenia miod 6w,
a takze iloSci wyrobu otrzymanego i wprowadzonego do obrotu. Wprowadzenie obowigzku
sprzedazy Miodu kaszubskiego pod jedng wspoOlng etykieta, ma na celu zagwarantowanie
wlasciwego poziomu kontroli, panowanie nad produktem oraz nadzorowaniem jego jakosci i
wprowadzanej do obrotu ilosci. Wprowadzony obowigzek wykorzystywania jednej etykiety ma by¢
gwarancjg ze pod chronionym oznaczeniem geograficznym jest sprzedawany oryginalny produkt.
Obowigzek ten nie stanowi ograniczenia dla pszczelarzy, poniewaz etykiety moga otrzymac
zardbwno pszczelarze zrzeszeni w zwigzku jak tez nienalezacy do niego. Takie same zasady
obowigzuja skupujacych miod, ktorzy =zajmujg si¢ dalszym jego konfekcjonowaniem.
Wprowadzenie obowiazku sprzedazy miodu pod jedng etykieta ma réwniez na celu ograniczenie
mozliwos$ci podrabiania i falszowania miodu.

Pakowanie Miodu Kaszubskiego musi odbywa¢ si¢ na obszarze okres§lonym w pkt. 5. Obowigzek
ten jest zwigzany z tradycyjnie stosowang praktyka majaca na celu zagwarantowanie odpowiedniej
jakosci produktu jak i w celu nadzoru i kontroli nad pochodzeniem chronionego miodu. W ten
sposOb unika si¢ zagrozen zwigzanych z ewentualng zmiang wilasciwosci fizykochemicznych i
organoleptycznych miodu, ktéore moglyby mie¢ miejsce przy jego przemieszczaniu na duze
odlegtosci. Obowigzek pakowania na obszarze ma réwniez wptyw na zminimalizowanie zagrozenia
zmieszania miodu chronionego z innymi miodami lub tez sprzedawania innych miodéw pod
chroniong nazwa.

Inspekcja Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych
ul. Wspdlna 30
00-930 Warszawa
Tel. (48 22) 623 29 00
Fax (48 22) 623 29 98

Nazwa Jednostki Certyfikujacej !!!

7. Metoda produkcji:

Pasieka musi by¢ usytuowana na obszarze, o ktérym mowa w czgsci 5. Wybdr ostatecznego
miejsca ustawienia pasieki podejmowany jest przez pszczelarza oraz uwzglednia posiadang przez
niego wiedz¢ 1 do§wiadczenie w tym zakresie. Pasieki pobierajace Miod kaszubski, nie moga by¢
usytuowane blizej niz 1500 m od skupisk czy obszardéw roslin z tego samego gatunku, mowa tu o
skupiskach ros$lin wigkszych niz 100 aréw upraw roslin jednego gatunku.

Pszczelarz musi posiada¢ wszystkie wymagane zezwolenia do zbierania miodu. W szczegdlnosci musi
posiada¢ dokumenty potwierdzajace stan zdrowia pszczol, zgode wiasciwego nadle$nictwa oraz w
przypadku lokalizacji na obszarze rezerwatéw lub parkéw narodowych, zgode odpowiednich wiadz.

Do produkcji miodu kaszubskiego moga by¢ wykorzystane wylacznie pszczoty nastgpujacych ras:



pszczota srodkowoeuropejska (Apis mellifera mellifera), pszczota krainska (Apis mellifera carnica),
pszczota kaukaska (Apis mellifera caucasica) oraz pszczoty pochodzace z kojarzenia tych ras.

Etap 1 — Proces produkcyjny ,,Miodu Kaszubskiego” rozpoczyna si¢ od odebrania miodu
pszczolom z ula, z uwzglednieniem pozostatosci miodu na ramkach. Miod, ktory pozostat na
ramkach w malej ilo$ci, shuzy wtasciwemu funkcjonowaniu rodzin pszczelich. Pozostato$¢ miodu
na ramkach, nie moze doprowadzi¢ do zmian smaku i zapachu ostatecznego produktu lub
doprowadzi¢ do niespelnienia wymagan postawionych w opisie

Etap 2 — Pszczoty pobieraja nektar z kwiatow roslin miododajnych wymienionych w czesci 8
podczas ich kwitnienia, lub spadzZ i przenosza je do ula.

,,Mi0d kaszubski” jest to midd, ktoéry moze by¢ zbierany wytacznie w okresie od poczatku czerwca
do konca wrzesnia.

Etap 3 — Wydzielona grupa pszczot uszlachetnia przyniesiony nektar poprzez odparowanie wody i
wielokrotne przenoszenie go w obrebie ula. Podczas pobierania nektaru do wola pszczota dodaje do
niego wytwarzane przez swoje gruczoty $linowe — enzymy.

Etap 4 — Dojrzaty midd ztozony do komorek w plastrze jest zasklepiany.
Pod koniec okresu zbioru odbiera si¢ ramki z miodem i przygotowuje je do odwirowania.
Miod odwirowuje si¢ na zimno w miodarce z wykorzystaniem sity odsrodkowe;.

Etap 5 — Pozyskiwanie miodu przez pszczelarza polega na odsklepianiu plastréw i odwirowaniu z
nich miodu.

Dokarmianie pszczoét jest dopuszczone wylacznie przed zima po odwirowaniu Miodu kaszubskiego.
Jezeli z powodu nieprzewidzianych czynnikdw zewnetrznych pszczoly beda musiaty by¢
podkarmiane w innym terminie to moze by¢ to przeprowadzane wylacznie po poinformowaniu
przez Wojewddzki Zwigzek Pszczelarzy w Gdansku organu kontrolnego o takim zabiegu.
Zabronione jest jednak dokarmianie w okresie zbierania.

Etap 6 — Przecedzony miod wlewany jest do odstojnikdw.

Odwirowany midd poddaje si¢ procesowi cedzenia, przez specjalne sita w celu wyeliminowania
réznych zanieczyszczen, ktore moga znajdowac si¢ w miodzie. Przecedzony miod wlewany jest do
odstojnikow.

Etap 7 — Po wyklarowaniu si¢ miodu w odstojnikach zostaje on rozlany do réznego rodzaju
opakowan detalicznych. Sg to pojemniki szklane lub kamionkowe o pojemnosci nieprzekraczajacej
1400g. Midd musi by¢ przechowywany z dala od $wiatta w temperaturze od 10°C do 18°C przy
wilgotno$ci nie wyzszej niz 65%. Dopuszcza si¢ sprzedaz miodu ze specjalnych beczek o
pojemnosci wigkszej niz szklane pojemniki. Beczki te musza by¢ jednak specjalnie oznakowane i
nalezy posiada¢ dokumentacje potwierdzajaca pochodzenie miodu (jak miejsce pozyskania miodu,
nazwe pasieki).

Rozlewanie do opakowan musi odbywaé si¢ na obszarze okre§lonym w pkt. 5 ze wzgledu na
tradycyjnie stosowang praktyke majaca na celu zagwarantowanie odpowiedniej jakosci produktu
jak 1 w celu nadzoru i kontroli nad pochodzeniem chronionego miodu. W ten sposéb unika si¢
zagrozen zwigzanych z ewentualng zmiang wilasciwosci fizykochemicznych 1 organoleptycznych
miodu, ktore mogltyby mie¢ miejsce przy jego przemieszczaniu na duze odlegtosci. Obowigzek
pakowania na obszarze ma rowniez wplyw na zminimalizowanie zagrozenia zmieszania miodu



chronionego z innymi miodami lub tez sprzedawania innych miodéw pod chronionym oznaczeniem
geograficznym.

Midd pod chronionym oznaczeniem geograficznym moze by¢ sprzedawany w innych pojemnikach
niz okreslone w pkt 7 Etap 7 pod warunkiem, ze Wojewoddzki Zwigzek Pszczelarzy w Gdansku
poinformuje wczesniej organ kontrolnego o takim zabiegu.

Niedopuszczalne jest filtrowanie, kremowanie 1 pasteryzowanie miodu oraz jego sztuczne
podgrzewanie. Na wszystkich etapach produkcji nie mozna dopusci¢ do temperatury miodu
przekraczajacej 42°C.

W trakcie procesu zbierania miodu zabronione jest korzystanie z produktow chemicznych oraz
innych odstraszaczy pszczot: statych, ciektych lub gazowych.

Zabronione jest stosowanie lekow w okresie zbierania spadzi.

Pod chronionym oznaczeniem geograficznym Miod kaszubski nie moze by¢ sprzedawany miod, w
ktorym sa widoczne defekty, takie jak rozwarstwienie fazowe, fermentacja lub zmiana
charakterystycznego smaku czy zapachu.

Przy pozyskiwaniu miodu, w sprawach nieuregulowanych lub nieokreslonych w specyfikacji,
pszczelarz winien przestrzegac ,,Kodeksu Dobrej Praktyki Produkcyjnej w Pszczelarstwie”. Kodeks
zostal zatwierdzony na posiedzeniu Komisji Promocji i Bezpieczenstwa Zywnosciowego
Produktow Pszczelich w dniu 18 Iutego 2004 r. Przyjeto go do stosowania przez polskich
pszczelarzy Uchwatg XVII Walnego Zjazdu Delegatow Polskiego Zwiazku Pszczelarskiego podjeta
w dniu 29 lutego 2004 roku w Pszczelej Woli.

Podmioty, ktére bedg odbiera¢ miod od pszczelarzy i1 dalej go konfekcjonowac pod chronionym
oznaczeniem geograficznym, musza posiadaé wewnetrzny system umozliwiajacy doktadne
okreslenie ilosci zakupionego 1 ilosci sprzedanego chronionego miodu. Wewnetrzny system ma
wyeliminowa¢ mozliwo$¢ pomieszania miodu chronionego z innymi miodami.

8. Zwiazek z obszarem geograficznym:

Wielowiekowg tradycje pszczelarstwa na terenie Kaszub, potwierdzajg zaréwno zrodia
pisane jak 1 znaleziska archeologiczne. Informacje o miodzie, pszczotach i pszczelarzach
znajdujemy w najstarszych przekazach historycznych.

Olbrzymie kompleksy miododajnych laséw, o ktérych wspominaja przybywajacy na te
tereny kupcy 1 podrdznicy sprawiaty, ze ziemie te postrzegano jako jedng wielkg pasieke. Stwarzato
to doskonate warunki dla rozwoju bartnictwa. Obfitos¢ rosnacych w nich roslin dawata pszczotom
nalezyty pozytek. Obok Matopolski i Mazowsza wielkim rejonem bartnym byl teren Kaszub z
rozleglymi puszczami Boréw Tucholskich oraz ze wspaniata Puszcza Darzlubska. Nazewnictwo
wielu miejscowosci takich jak: Borek, Borowiec, Borkowo, Boroszewo, Bukowiec, Bukowiny,
Chojnice, Debina, Dabrowa, Dabréwka, Jodtowo, Les$niewo, Grabowo, Zabornia, Zakrzewo ,
poswiadcza istnienie dawnych a czegsto i obecnie istniejacych lasow, w ktdrych znajdowaty sie
barcie. Przyktadem na to moze by¢ nazwa Bytowa, ktora wedlug legend pomorskich, pochodzi od
niemieckiego stowa ,,Biiten”, czyli bar¢ $wierkowa zamieszkiwang przez dzikie pszczoty. (lit.
Knoop 2008). Nazwy niektoérych miejscowosci na terenie Kaszub, bezposrednio nawigzuja do zajgc



pszczelarskich- mowa tu o Pszczoétkach czy Bartoszylesie.

Las od zawsze byl bardzo waznym miejscem zdobywania pozywienia a miod byt w nim dobrem
szczegOblnym. Gospodarke bartng poprzedzalo podbieranie miodu rojom dzikich pszczot,
gniezdzacych si¢ w pniach starych, sprochniatych drzew. W celu zebrania miodu drzewo takie
ragbano a pszczoty odurzano dymem 1 niszczono. Miodobranie w czasach, gdy czlowiek
wykorzystywat naturalne dziuple zasiedlone przez pszczoty, bylo wigc forma zbieractwa.

Z czasem cztowiek zaczal wybiera¢ midd nie niszczac pnia. Stworzyl w ten sposdb mozliwosé
wielokrotnego wykorzystania pnia, co bylo istotne zwlaszcza, jesli znajdowat si¢ on blisko jego
siedziby. Byt to poczatek wlasciwej hodowli, ktéra pojawita si¢ w momencie celowego stworzenia
bytu rodzinie pszczelej. Zaczeto wyrabia¢ sztuczne dziuple tak zwane barcie. Wydrazony
odpowiednio pien stuzyl za ul, a dostatek pol i laséw sprawial, ze pszczolom nie brakowato
pozywienia. Barcie dziano przede wszystkim w sosnach 1 dgbach. Musiaty to by¢ drzewa silne 1
odpowiednio grube, zeby zabezpieczy¢ rodzing pszczela przed zimnem, deszczem czy wichrem.

Wzmianki dotyczace bartnictwa zawieraja dokumenty ksigzat pomorskich z XII i XIII wieku
Grzymistawa, Subistawa i Swietopetka, z ktérych wynika, ze prawo dysponowania miodem
nalezato do” regale ksiazgcego”. Potwierdzeniem tego, jest zapis historyczny , ktory wskazuje ze
ksiaze Swictopetek nadat cystersom z Oliwy kilkanascie wsi z barciami, m.in. Dzierzazno, czy
Ostrzyce. Natomiast, w drugiej potowie wieku XIII Msciwoj Il przyznat wsie bukowo oraz
Wrzeszcz zakonnikom stupskim, znoszac przy tym daning bartng, na rzecz ksiecia. (Gadek, 2000r.)

Praca bartnika nalezata do ryzykownych, dlatego bartnictwem zajmowali si¢ ludzie silni 1
zaradni. Wyjscie bartnika do puszczy wymagato czgsto opuszczenia domostwa na wiele tygodni,
miejsce jego pracy znajdowalo si¢ z reguly z dala od siedzib ludzkich i1 wigzato si¢ z wielodniowa
nieraz wedrowka przez las. Umiejetnosci bartnicze przekazywano z pokolenia na pokolenie.
Drzewa bartne, ktorymi dysponowat bartnik na podleglym mu obszarze, najczesciej dziedziczyt
jego syn. Odnaleziona w puszczy dziupla, zasiedlona przez pszczoly, stawala si¢ jego wlasnoscia.
W celu tatwiejszego dostepu trzeba byto tylko przy pomocy topora i dtuta, wydrazy¢ odpowiedni
otwoér. Wyrabiano tez dziuple w drzewach nie zasiedlonych jeszcze przez pszczoty. By zwabi¢ do
nich owady opryskiwano je mieszaning zi6t i miodu. Kazdy bartnik posiadat swo;j znak wtasnosci,
co bylo istotne zwlaszcza, jesli barcie jednego gospodarza byly rozrzucone po puszczy w wielu
miejscach.

Na ziemiach Pomorza przestrzegano rygorystycznie prawa wilasnosci barci. Obowigzywato
tu surowe prawo wzorowane na niemieckim. Kazde dziatanie na szkodg¢ bartnika podlegato surowe;j
karze. Wynikato to z faktu, ze panstwo osiggato znaczne dochody z gospodarki bartnej. Potwierdza
to status bartny z potowy XVII w. wydany na terenie Kaszub, w dzisiejszych powiatach lgborskim i
bytowskim, powyzsze wynika z opracowania K.K. Oelrichsa. Powolywat on sad bartny, w sklad
ktérego wchodzil starosta 1 4 tawnikow. Naktadat obowigzek zbierania si¢ raz do roku w celu
przedstawienia stanu bartnictwa w puszczy. Karze podlegato chwytanie cudzych rojow,
nieobecno$¢ na zgromadzeniu, niedopilnowanie porzadku w lesie. Podejrzenie o wabienie pszczot
czarami, grozilo spaleniem na stosie.

Zachodzace zmiany sprawily, ze zaczeto przenosi¢ barcie w poblize ludzkich siedzib. Tym
sposobem najczesciej spotykanym siedliskiem pszczéot staty sie ule klodowe. Ten typ ula
wystepowat przede wszystkim na terenach zalesionych, obfitujacych w odpowiednio grube drzewa.
W ten praktyczny sposéb dostosowano ule do warunkéw przyrodniczych charakterystycznych dla



danego obszaru. Przejécie od bartnictwa do uli klodowych nie da si¢ uja¢ w $ciste ramy czasowe.
Bartnicy przywigzani do dawnego sposobu gospodarowania, jeszcze przez dhugi czas, mimo
zakazdw, uprawiali tradycyjne bartnictwo. Czgsto jednoczesnie wykorzystywano dziko zasiedlone
pszczotly 1 prowadzono hodowle w ulach ktodowych.

Barcie wyrabiano w drzewach zywych, ktody drgzono w kawatku drzewa martwego,
ktérego wierzch nakrywano daszkiem. Najlepiej nadawaty si¢ do tego sosna, lipa, wierzba a takze
niektére gatunki drzew owocowych. Wewnatrz umieszczano krzyzak, na ktérym pszczoly
budowaty weze. Na Kaszubach ule ktodowe mozna bylo spotka¢ w okolicach lesistych jeszcze w
okresie miedzywojennym. W zbiorach Muzeum Etnograficznego w Oliwie znajduje si¢ ul ktodowy
wykonany w 1960 r. przez Juliana Lemanczyka z D¢biny.

Gospodarka w barciach i1 ktodach wymagata duzego wysitku. Gniazda pszczele byty trudno
dostepne 1 podczas podbierania miodu niszczono je. Praca przy pszczotach polegata na
wykorzystywaniu nabytej wiedzy praktycznej opartej na obserwacji natury i przekazywanej z
pokolenia na pokolenie.

Od drugiej potowy XVIII wieku zachodzg w pszczelarstwie zasadnicze zmiany, ktore w efekcie
zapoczatkowatly racjonalng gospodarke pszczelarska. Decydujaca role w upowszechnianiu nowych
osiggnie¢ w tej dziedzinie odegrala fachowa literatura. Kalendarze, czasopisma i1 podrgczniki
zawieraly najnowsze zdobycze z zakresu wiedzy pszczelarskiej. Informacje na Kaszuby docieraja
przede wszystkim z pobliskiej] Wielkopolski. Zawigzujg si¢ pierwsze organizacje pszczelarskie,
ktére propaguja nowe metody hodowli pszczoél, udzielaniem porad, organizowaniem kursow,
odczytow, wystaw. Pszczelarstwem zainteresowali si¢ wilasciciele ziemscy, wiejscy nauczyciele.
Znaczng rol¢ w upowszechnianiu pasiecznictwa odegraly zakony. Prowadzone przez nie
przyklasztorne pasieki stawaly si¢ czesto wzorem do nasladowania.

Zmiany w pasiecznictwie na ziemiach polskich zapoczatkowal Krzysztof Kluk i1 Jan
Dzierzon. Prace zoologiczne Krzysztofa Kluka duchownego z Ciechanowca, zawieraly najnowsze
osiggniecia z dziedziny pszczelarstwa 1 wiedzy o pszczotach. Przy tym, znajgc prace w pasiece z
wlasnego do$wiadczenia, przekazywat rady bardzo praktyczne. Jan Dzierzon, réwniez duchowny,
byl wybitnym hodowcg 1 badaczem tajnikéw zycia rodziny pszczele;.

Zalecane przez Krzysztofa Kluka ule stomiane — koszki, byty najbardziej popularnym typem
ula spotykanym na Kaszubach. Szczegélnie dlugo przetrwaly w tradycyjnym gospodarstwie
chlopskim. Wykonywano je ze stomy splatanej w warkocze, ktore nastepnie zszywano w ksztalcie
scigtego stozka. W Europie zachodniej tego typu ule byly w uzyciu juz w XII wieku. Na ziemiach
Pomorza pojawity si¢ w XVI wieku a w nastgpnym stuleciu byty juz do$¢ popularne. Zdaniem W.
Legi ule stomiane zostaty przejete przez ludno§¢ Pomorza od osadnikéw niemieckich, za rodzime
uznaje ule klodowe. Mogli je rowniez zapoczatkowaé osadnicy holenderscy, przywozac je z
dawnych miejsc zamieszkania. Natomiast wedlug ustalen K. Moszynskiego ule stomiane s3
rodzimym produktem, charakterystycznym dla ziem pdinocnej 1 zachodniej Stowianszczyzny.

Koszki bardzo szybko zadomowity si¢ w gospodarstwach chtopskich. Produkcja stomianego
domku nie wymagata wigkszych umiejetnosci. Prosta technika wykonania i obfitos¢ stomy
sprawiaty, ze mozna je bylo wykona¢ prawie w kazdym gospodarstwie, w ktérych od dawna
wyplatano rozmaite naczynia ze stomy. Do ich wykonania uzywano niezbyt dojrzalg stome Zytnia
po usunieciu ktoséw. Powinna by¢ prosta i odpowiednio gigtka. Przystepujac do wykonania koszki
wyplatano z niej dtugie warkocze, ktore nastepnie zwijano spiralnie i zszywano wikling, korzeniem
trzcing, a w czasach nam blizszych drutem. Niski koszt wykonania a przy tym trwato$¢ tych
wyrobow byty wielkg ich zaleta, co w rezultacie sprzyjato rozwojowi pszczelarstwa i zdecydowato,
ze jeszcze pod koniec XIX wieku zalecano je do pasiek chtopskich. Mozliwosci izolacyjne stomy



dawaty gwarancj¢ przezimowania pszczot nawet w bardzo mrozng zim¢. Koszki kaszubskie miaty
rozne ksztatty 1 wielkos$ci: stozkowaty, kopulasty, walcowaty. Ustawiano je na podstawach z grube;j
sosnowej deski. U dotu, w drugim lub trzecim watku stomianym wycinano otwdr wylotowy tzw.
,0czko”, w ktérym umieszczano prostokatng deseczke tzw. ,,ocznik”. We wnetrzu, w gérnej czesci
montowano drewniane drazki, potaczone na krzyz, ktore shuzyly do zamocowania plastréw. Ule
zazwyczaj ustawiano w rzedzie, na specjalnie skonstruowanych stojakach, w pewnej odlegtosci od
ziemi, w celu ochrony przed wilgocig. Nad nimi wznoszono zadaszenie kryte stoma. W zimie ule
dodatkowo ocieplano stomianymi czapami.

Przez dtugi czas koszki uchodzity za najbardziej odpowiednie pomieszczenia dla pszczot.
Byty lekkie, bez trudu mozna je bylo przenie$¢ na pozytek, a na zime¢ bez wigkszego wysitku
ustawi¢ w stebnikach. Nie przegrzewaly si¢ latem a niewielka ich pojemno$¢ sprzyjata szybkiemu
podzialowi roju. Jeszcze do niedawna ule slomiane byly bardzo malowniczym elementem
krajobrazu kaszubskiego. Mozna je bylo spotka¢ nawet w najbardziej nowoczesnych pasiekach.
Niektorzy pszczelarze stosowali koszki do rozwoju rodziny pszczelej. Swiadczy to o przywiazaniu
pszczelarzy do tradycyjnych metod gospodarowania. Przy niskich dochodach z gospodarstwa wielu
pszczelarzy nie bylo sta¢ na unowoczesnienie pasieki 1 zakup uli drewnianych. Obfita baza roslinna
1 tak gwarantowala wystarczajace zbiory. Nowe typy uli pojawily si¢ najpierw w majatkach
ziemskich 1 wérod zamoznego chtopstwa.

Przeglad gniazda w ulach slomianych byt utrudniony, uniemozliwialo to szybkie
rozpoznanie chorob a tym samymi zapobieganie im, usuwanie zbednych matecznikdéw, oceng stanu
plastrow. Wzorujac si¢ na ulach drewnianych, z czasem zaczeto koszki udoskonala¢. Nadawano im
ksztalty zblizone do uli drewnianych. Prostokatny lub walcowaty z ptaska pokrywa z watkow
stomianych. Wykonywano rowniez ule z prasowanej stomy lub trzciny, wzmacniane siatka z drutu.
Nakrywano je dwuspadowym daszkiem z desek obitych papa. Wewnatrz umocowywano listewki,
stuzace do zawieszania ramek.

Radykalng zmiang w sposobie gospodarowania w pasiece przyniosto zastosowanie ruchome;j
snozy, ktérag mozna byto wyjaé¢ z ula. Wynalazek Jana Dzierzona /1835 r./ sprawil, ze gniazdo stato
si¢ fatwo dostepne 1 wglad w zycie rodziny pszczelej zostal znacznie utatwiony. Dotychczasowe ule
posiadaly gniazda nieruchome i przeglad byt mozliwy jedynie po wycigciu plastrow. Kolejny krok
uczynit ksigdz Jan Dolinowski. W 1854 roku skonstruowat ul, we wnetrzu ktorego byly ramki
wyjmowane od gory, co znacznie utatwito pracg pszczelarza przy przegladzie ula i miodobraniu.

Nowe osiagnigcia, wzrost liczby ksigzek o tematyce pszczelarskiej, praktyczne rady
publikowane w kalendarzach gospodarczych inspirowaty pszczelarzy kaszubskich do poszukiwania
nowych rozwigzan. W 1922 roku powstat Zwiazek Towarzystw Pszczelarzy Pomorskich, od 1927
roku wychodzito w Brodnicy czasopismo ,,Pasieka Pomorska”.

Na Kaszubach istniata duza réznorodnos¢ uli. Gospodarka pasieczna postepowata w dwoch
kierunkach: tradycyjnym 1 wprowadzajacym nowinki. Ule domkowe, wzorowane na
dzierzoniowskich najwczes$niej pojawily si¢ na ziemi bytowskiej. Byly to najczesciej ule  typu
wielkopolskiego, sktadajace si¢ z dwoch czesci : przeznaczonej na gniazdo pszczele i magazyn
miodny. Nieco mniejszy zasi¢g mial ul warszawski. Najwazniejszg zmiang w konstrukcji tego ula
byto zastosowanie nadstawki, ktoéra znajdowata si¢ ponad gniazdem. Upowszechnianie uli
domkowych na Kaszubach przebiegalo dos¢ powoli, w wiekszosci pasiek wcigz uzytkowano ule
nierozbieralne.

Proby wprowadzenia nowoczesnego ula na Kaszubach podjat si¢ Jan Gehrke z Chojnic. Na
wystawie w 1925 roku zaprezentowat ul zwany ,, pomorskim”. Ul byl dostepny od gory 1 z dotu,
sktadat sie z zarodni i nadstawki, miescit 12 ramek w zarodni i 11 w nadstawce. Uznanie zdobyt
rowniez ul stomiany ,,Piast” Jozefa Bulki. Zbudowany zostal ze stomy ujetej w drewniane ramy,



nad stomianym gniazdem znajdowala si¢ nadstawka drewniana.

Znaczne zmiany w stanie pomorskiego pasiecznictwa nastgpity po II wojnie Swiatowe;j.
Wiele pasiek uleglo zniszczeniu w trakcie dziatan wojennych. Ratowania znacznie ostabionych
pasiek podjat si¢ Ignacy Zimny, zatrudniony jako inspektor hodowli pszczdt na terenie 6wczesnego
wojewddztwa gdanskiego. Podjat wysitek ocalenia pasiek na zalanych woda Zutawach, prowadzit
kursy, zrzeszal pszczelarzy w kola. Jego systematyczna praca w terenie zmierzata do wprowadzenia
racjonalnej hodowli pszczél. Jesienig 1946 roku utworzono ,,Pomorski Zwigzek Pszczelarzy”,
ktérego organem byla wydawana od 1945 roku ,,Pasieka Pomorska”. Obecnie pszczelarzy z terenu
Pomorza Gdanskiego skupia ,,Wojewodzki Zwiagzek Pszczelarzy”, wydajacy kwartalnik ,,Bartnik
Gdanski”.

W 1995 roku w Gdyni odbyty si¢ XIII Ogolnopolskie Dni Pszczelarza, ktore byty okazja do
zaprezentowania dorobku i1 przedstawienia planéw dalszej dziatalnosci a takze okazjg do wielu
interesujacych spotkan i wymiany do$wiadczen. Z tej okazji zostala réwniez zorganizowana
wystawa sprzetu pszczelarskiego krajowego 1 zagranicznego, pokaz produktow pszczelarskich, oraz
sesja popularno naukowa. Po raz pierwszy na wystawie zaprezentowano ,ul gdanski”
skonstruowany przez Kazimierza Normanta. Ule tego typu to wielo-korpusowe stojaki z
mozliwo$cig zestawienia od 1 do 3 korpusoéw, oraz nadstawki wykorzystywanej do gromadzenia
miodu, podkarmiania i zimowania pszczoét, sg wyposazone w odejmowang dennice, daszek 1 stojak.
W celu stworzenia rodzinie pszczelej dobrych warunkéw bytowania do wykonania ula uzyto
materialdow czystych ekologicznie. Lekko$¢ 1 stosunkowo niewielkie rozmiary pozwalaja je
wykorzysta¢ do prowadzenia pasieki wegdrownej. Pszczelarze ziemi gdanskiej juz tradycyjnie
prezentuja swoj dorobek na Polance Redtowskiej w Gdyni w ramach organizowanej w tym miejscu
jesiennej imprezy ,,Dary Ziemi”.

Pszczelarstwo kaszubskie ma za sobg dtuga droge rozwoju od przypadkowego zbieractwa,
poprzez bartnictwo do nowoczesnego pasiecznictwa. Obecnie pszczelarze poshuguja si¢ fachowa
literaturg 1 wykorzystuja w swojej pracy najnowsze zdobycze wiedzy w tej dziedzinie. Wielu
hodowcow uczeszcza na prowadzone przez zwigzek kursy, organizowane sa wyjazdy na
Migdzynarodowe Kongresy Pszczelarzy. Wymiana do$wiadczen odbywa sie¢ podczas spotkan kot
pszczelarskich. W sezonie letnim pszczelarze spotykajg si¢ w wybranych pasiekach. Wprowadzanie
nowoczesnych metod w pasiecznictwie wigze si¢ z promocja pasiek uznanych za wzorowe. W
takich pasiekach kazda rodzina pszczela posiada wlasng kartotekg, numer identyfikacyjny,
prowadzona jest ewidencja lekow stosowanych profilaktycznie. W dokumentacji pszczelarz
odnotowuje kazda prace w ulu: przeglad, wymiana ramek, zaktadanie we¢zy, ilo§¢ pozyskanego
miodu i wosku. Obecnie duze pasieki licza do 60 rodzin pszczelich. Ze Zwiazkiem Pszczelarzy
wspotpracujg rzeczoznawcy chordéb pszczelich, co znacznie ulatwia przeprowadzenie kontroli
zdrowotnosci pasiek. Pracg¢ pszczelarzy wspiera Osrodek Doradztwa Rolniczego, ktory posiada
wlasng pasieke reprodukcyjng. Pszczelarze mogg tu zaopatrzy¢ si¢ w matki pszczele 1 uzyskaé
fachowa pomoc.

Bardzo waznym zadaniem, jakie sobie postawil Wojewddzki Zwigzek Pszczelarzy w
Gdansku jest ksztaltowanie proekologicznych postaw. Zwraca si¢ uwage na konieczno$¢ ochrony
naturalnego S$rodowiska.. Obecnie coraz bardziej istotng staje si¢ troska o wiasciwe warunki
bytowania pszczol.

Produktywno$¢ rodziny pszczelej w duzym stopniu zalezy od obfitosci miododajnych roslin
wystepujacych w okolicy pasieki. Pszczoly zbieraja nektar z réznych roslin, trzymaja si¢ przy tym

jednej rosliny do momentu zakonczenia jej nektarowania.

Srodowisko naturalne Kaszub stanowito niegdy$ doskonate warunki bytowania pszczot w



stanie dzikim. Gniezdzity si¢ w licznych pniach starych sprochnialych drzew. Bartnictwo a pdzniej
pszczelarstwo rozwijato si¢ dobrze dzigki sprzyjajagcym warunkom naturalnym. Lasy, taki, pola
uprawne dostarczaty wystarczajacej ilosci pozytku. Przy czym istotna role odgrywaty rosliny
rosngce dziko. Uwaga pszczelarza skupiata si¢ przede wszystkim na zachowaniu ciggtosci pozytku.
Obfitos¢ roslin byla tak wielka, ze stosunkowo tatwo byto znalez¢ taka okolice Na obszarze Kaszub
nie brakowato zwartych kompleksow lesnych, iak, wrzosowisk oraz pdél uprawnych z bujnie
krzewigcymi si¢ chwastami.

Pszczelarze wzbogacaja naturalng bior6znorodno$¢ pozytkéw pszczelich, wykorzystujac do
tego sadzenie krzewow 1 drzew miododajnych jak: lipa, klon czy akacja. Obsiewajg rowniez, pola 1
nieuzytki silnie nektarujacymi ro§linami takimi jak facelia lub ogdrecznik, na przyktad na terenach
w okolicy gminy Przywidz. Planowa gospodarka pszczelarska eliminuje przerwy w bazie
pozytkowej i dba o zachowanie jej cigglo$ci od wczesnej wiosny do poéznej jesieni. Wielu
pszczelarzy prowadzi pasieki wedrowne, przewozone w rdzne miejsca na terenie Kaszub, w celu
umieszczenia ich w terenie, gdzie obficie kwitng rosliny miododajne.

Warunki przyrodnicze panujagce na danym terenie maja zasadniczy wplyw na sposob
prowadzenia prac w pasiece, rodzaj stosowanych uli, gatunki pozyskiwanego miodu. Na
Kaszubach, gdzie wystepuje obfito§¢ miododajnych roslin, przy stosunkowo poéznej wios$nie,
prowadzona jest gléwnie gospodarka miodowa. Smak i barwa miodu zalezy od rodzaju roslin, z
ktérych pszczota zbiera pozytek. Odmienne gatunki roslin miododajnych, wystepujace w
poszczegblnych regionach, powodowaly Zze wyraznie rozrézniano miody pochodzace z rdéznych
okolic. Jeszcze do niedawna ceniono przede wszystkim midd jasny, pochodzacy z nektaru kwiatow
lipy, chetnie kupowany smaczny ,lipiec” 1 wielokwiatowy z kwiatostanow roslin lesnych. Miod
ciemny, zwlaszcza wrzosowy o bardzo silnym aromacie i smaku, jeszcze na poczatku XX wieku
uchodzit za gatunek posledniejszy. Wspotczesnie coraz bardziej docenia si¢ zalety tego gatunku
miodu pomocnego przy schorzeniach drég moczowych, podobnie jak miodu spadziowego, o
cennym dzialaniu przeciwzapalnym i antyseptycznym.

Dzikim pszczolom podbierano midd raz do roku, jeszcze do niedawna ten sposob stosowano
w gospodarstwach tradycyjnych. Wspotczesne miodobranie odbywa si¢ z reguly trzykrotnie. W
czerwcu pozyskuje si¢ miod rzepakowy, pod koniec lipca miod spadziowy 1 na poczatku sierpnia
lipowy 1 wielokwiatowy, jesieniag z wrzosowy. Jeszcze na poczatku XX wieku, w pasiecznictwie
ludowym podbierano midéd sposobem rabunkowym, niszczac owady. Jesienig likwidowano cate
rodziny pszczele, a tym ktdre przeznaczono do zimowania, pozostawiano cz¢$¢ miodu. Od konca
XIX wieku stosuje si¢ podkarmianie, ktére pojawilo si¢ z chwila wprowadzenia racjonalnej
gospodarki pasieczne;j.

Owoce pracy pszczot zawsze ceniono. Midd 1 wosk byly produktami handlowymi,
przynoszacymi niekiedy spore dochody. Wchodzity tez w sktad danin. Z zachowanych Zrédet
wynika, ze znaczne ilo$ci miodu i wosku sprzedawano niegdy$ na targach w Gdansku i Elblagu. Od
dawno znano warto$ci odzywcze i1 lecznicze miodu. Dlatego pszczelarstwo zawsze cieszylo sig¢
duzym uznaniem spotecznym. Nalezato tez do popularnych zaje¢ ludnosci mieszkajacej na terenie
Kaszub a ule byty i sg trwalym elementem krajobrazu. Obecnie wielu pszczelarzy traktuje to zajecie
jako rekreacyjne, praca w pasiece jest dla nich zrédtem przyjemnosci. Nauka wcigz odkrywa cenne
wlasciwosci tego niezwyktego produktu.

Zwiazek historyczny i ludzki

Zwiazek naturalny



Obszar, na ktérym pozyskiwany jest ,, Miod Kaszubski” to obszar Kaszub.

Gleby na tym obszarze sg mlode 1 $cisle zwigzane z rodzajem podtoza, tworzyty si¢ bowiem
dopiero po ustgpieniu lodowca. Zatem na rodzaje i rozmieszczenie gleb mialy wptyw warunki
litologiczne 1 morfologiczne terenu. Najbardziej ogolna klasyfikacja pozwala wyodrebni¢ dwa
rodzaje gleb: gleby polodowcowe i gleby aluwialne. Na obszarach moreny dennej zbudowanej
przewaznie z gliny zwatowej 1 piaskdéw gliniastych wytworzyty si¢ gleby gliniaste, gliniasto-
piaszczyste 1 piaszczysto-gliniaste. Naleza one do gleb dosy¢ urodzajnych. Na obszarach moreny
czotowej ze wzgledu na wigksze zroznicowanie materiatu je budujacego wystepuja obok siebie
niewielkie ptaty gleb gliniastych, piaszczysto-gliniastych, piaszczystych, piaszczysto-zwirowych, a
nawet zwirowo-kamienistych. Na obszarach sandrowych, rozpos$cierajacych si¢ potudnikowo, na
piaskach 1 zwirach rozwinety si¢ malourodzajne gleby piaszczyste z nieznaczng tylko domieszka
cze$ci humusowych. Ich mata urodzajnos¢ zadecydowata o zachowaniu na sandrach zespotéw
suchych boréw sosnowych. Na obszarach nisko potoZzonych (dna pradolin, dolin rzecznych,
nadmorskich blot) oraz w zaglgbieniach bezodptywowych wytworzyty si¢ torfy i gleby torfiaste.

Kaszuby posiadajag bardzo zroznicowane, wspaniale $rodowisko przyrodnicze: brzeg Morza
Battyckiego, zarowno otwartego, jak i Zatoki Gdanskiej, z tak specyficzng jej czgscia, jak Zatoka
Pucka, mierzejowy potwysep — Kos¢ Helska, rowniny btot przymorskich i k¢py polodowcowe,
pojezierne obszary morenowe, réwniny sandrowe, zréznicowane doliny rzek — sptywajacych do
morza oraz do Wisty, ogromng liczbe zbiornikow wodnych — od duzych jezior, po oczka
wytopiskowe 1 potorfowe doly — ,kule”, rozlegle i zroznicowane kompleksy lesne, urozmaicone
tereny rolnicze, zréznicowane 1 wcigz liczne torfowiska, w tym — typu baltyckiego, pomnikowe
aleje oraz inne cenne sktadniki przyrody (m.in. Bulinski 2002, 2006).

Szata ro$linna Kaszub jest w zwigzku z tym bogata i silnie zréznicowana. Warto przy tym zwroci¢
uwage na wysoka lesistos¢ obszaru Kaszub, znacznie przekraczajacg srednig krajowa. Kaszuby
swoimi granicami obejmuja cz¢$¢ Borow Tucholskich, najwigkszego obecnie, zwartego kompleksu
lesnego na nizu europejskim.

Srodowisko naturalne Kaszub stanowito niegdy$ doskonate warunki bytowania pszczot w stanie
dzikim. Gniezdzity si¢ w licznych pniach starych sprochnialych drzew. Bartnictwo a pdzniej
pszczelarstwo rozwijato si¢ dobrze dzigki sprzyjajagcym warunkom naturalnym. Lasy, taki, pola
uprawne dostarczaty wystarczajacej ilosci pozytku. Przy czym istotna role odgrywaty rosliny
rosnace dziko.

9. Kontrola:

Inspekcja Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych
ul. Wspo6lna 30
00-930 Warszawa
Tel. (48 22) 623 29 00
Fax (48 22) 623 29 98

10. Etykietowanie:



Wszyscy pszczelarze oraz podmioty zajmujace si¢ skupowaniem miodu 1 dalszym
konfekcjonowaniem pod chronionym oznaczeniem geograficznym zobowigzani s3 do
wykorzystywania jednego typu etykiety. Jej wzor zostanie okreslony przez Wojewodzki Zwigzek
Pszczelarzy w Gdansku. Na kazdej etykiecie muszg by¢ umieszczone informacje

m. in. :

- objetosci naczynia,

- adresu producenta,

- weterynaryjnego numeru ewidencyjnego,

- seryjnego numeru etykiety,

- symbolu Chronione Oznaczenie Geograficzne,

- oraz innych informacji przewidzianych polskim prawem.

Etykiety beda dystrybuowane za posrednictwem Wojewddzkiego Zwigzku Pszczelarzy w Gdansku.
Wojewodzki Zwigzek Pszczelarzy w Gdansku przekazuje inspekcji kontrolnej szczegotowe zasady
dystrybucji etykiet. System jednolitych etykiet ma zagwarantowaé wlasciwa jako§¢ oraz utatwic¢
mozliwos¢ odtworzenia historii produktu. Zasady te w zaden sposob nie moze dyskryminowaé
producentéw nienalezacych do zwigzku.

11. Szczegolowe wymagania wprowadzone przez obowiazujace przepisy:

Normy krajowe s3 zgodne z normami unijnymi, natomiast w sprawach nieuregulowanych lub
nieokreslonych w specyfikacji, pszczelarz winien przestrzegaé ,,Kodeksu Dobrej Praktyki
Produkcyjnej w Pszczelarstwie”.

Kodeks zostal zatwierdzony na posiedzeniu Komisji Promocji i Bezpieczefistwa Zywnosciowego
Produktéw Pszczelich w dniu 18 lutego 2004 r. Przyjeto go do stosowania przez polskich
pszczelarzy Uchwalg XVII Walnego Zjazdu Delegatow Polskiego Zwiazku Pszczelarskiego podjeta
w dniu 29 lutego 2004 roku w Pszczelej Woli.

12. Informacje dodatkowe:

13. Wykaz dokumentow dolaczonych do wniosku:
Nalezy przedstawi¢ wykaz materiatow 1 publikacji, do ktorych sg odwotania we wniosku oraz
wykaz dofaczonych zatgcznikow.

III. Jednolity dokumentPrzy wypetnianiu niniejszego formularza nalezy opusci¢ tekst w
nawiasach kwadratowych.

JEDNOLITY DOKUMENT ,MIOD KASZUBSKI”

Nr UE: [wylacznie do uzytku UE]
ChNP (X) ChOG ()



Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]
Miod Kaszubski

Panstwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Polska

Opis produktu rolnego lub Srodka spozywczego
Typ produktu

Kategoria 1.4 — Inne produkty pochodzenia zwierz¢cego, miod
Opis produktu, do ktorego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Pod nazwg ,,Mid6d Kaszubski” sprzedawane moga by¢ dwa rodzaje miodu:
- miod wielokwiatowy
- midd nektarowo-spadziowy

Miod Kaszubski jest to ptynny lub skrystalizowany midéd nektarowy lub nektarowo-
spadziowy pozyskiwany na terenie Kaszub. Midéd wyprodukowany na bazie wielu roslin,
moze mie¢ barwe od jasnozottej do zielonkawo-bragzowej. Smak zrdznicowany zaleznie od
sktadu nektaru. Charakterystyczne dla Kaszub zbiorowiska ro$linne, $rodowisko
geograficzne 1 warunki klimatyczne wptywajg na niepowtarzalny i jedyny w swoim rodzaju,
wytwarzany przez pszczoly miodd kaszubski. Specyficzny klimat nie zapewnia pozyskiwania
duzych ilo$ci miodu. Pszczoty, aby wytworzy¢ jednostke miodu, musza wykonaé¢ wiecej
pracy niz na innych terenach nizin polskich. Powoduje to, ze w miodzie tym wystepuje
wiecej enzymow przekazanych przez pszczoty.

Wyréznik Srednia zawarto$é
Zawarto$¢ wody [%] 18,5
Zaw. cukrow redukujacych [%] 68,7
Zaw. sacharozy [%] 3,5
Zaw. 5-HMF [%] 11,5
Zaw. wolnych kwasow [mval/kg] 28,8
Liczba diastazowa 22,8
Przewodno$¢ elektryczna wlasciwa [mS] 0,64
Ogo6lna zawartos¢ polifenoli [mgGAE/100G] 33,98
Zdolnos¢ zmiatania wolnych rodnikow [%] 40

Pasza (wylacznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego) i surowce
(wylacznie w odniesieniu do produktow przetworzonych)

Podstawowym pokarmem pszczot w czasie sezonu pszczelarskiego i w czasie zimowli jest
naturalny miod i1 pytek, nagromadzony przez pszczoty w ulu. Nektar pochodzi z wielu
réznych grup ro$lin wystepujacych na terenie Kaszub: 30 naczyniowych gatunkéw
podgorskich 1 gorskich w  sgsiedztwie roslinnosci wydmowej, bazynowego boru
nadmorskiego oraz tagk stonowodnych. W sktad nektaru wchodza rdwniez pytki chwastow.
W okresie zbierania miodu kaszubskiego niedopuszczalne jest dokarmianie pszczot.
Pszczoly mozna dokarmia¢ tylko po odwirowaniu miodu, przed zimg i w ilo$ci niezbedne;j
do zgromadzenia zapaséw gwarantujacych ich przezimowanie. Zapasy zimowe nie moga
przedosta¢ si¢ do miodu kaszubskiego.



Poszczegolne etapy produkcji, ktore muszg odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze
geograficznym

Na wyznaczonym obszarze geograficznym muszg odbywac si¢ wszystkie etapy produkeji
miodu kaszubskiego, poczawszy od stacjonowania pasiek az po ostateczne pakowanie
miodu. Miod kaszubski odwirowywuje si¢ na zimno w miodarce z wykorzystaniem sity
odsrodkowej. Odwirowany miodd podlega cedzeniu, a nastgpnie wlewany jest do odstojakow.
Po wyklarowaniu si¢ miodu w odstojakach zostaje on rozlany do réznego rodzaju opakowan
detalicznych. Miod musi by¢ przechowywany z dala od $wiatla w temperaturze od 10°C do
18°C przy wilgotnosci nie wyzszej niz 65%. Niedopuszczalne jest filtrowanie, kremowanie i
pasteryzowanie miodu oraz jego sztuczne podgrzewanie. Na wszystkich etapach produkcji
nie mozna dopusci¢ do temperatury miodu przekraczajacej 42°C. W trakcie procesu
zbierania miodu zabronione jest korzystanie z produktéw chemicznych oraz innych
odstraszaczy pszczot: stalych, ciektych lub gazowych. Zabronione jest stosowanie lekéw w
okresie zbierania spadzi. Rozlewanie miodu do opakowan detalicznych musi by¢ dokonane
przed pierwsza krystalizacja.

Szczegolowe zasady dotyczace krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktorego
odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Rozlewanie do opakowan jednostkowych odbywac si¢ na obszarze okreslonym w czesci 4
ze wzgledu na tradycyjnie stosowang praktyke majaca na celu zagwarantowanie
odpowiedniej jakosci produktu jak 1 w celu nadzoru i kontroli nad pochodzeniem
chronionego miodu. W ten sposob unika si¢ zagrozen zwigzanych z ewentualng zmiang
wlasciwosci fizykochemicznych i organoleptycznych miodu, ktéore moglyby mie¢ miejsce
przy jego przemieszczaniu na duze odleglo$ci. Obowigzek pakowania na obszarze ma
roéwniez wplyw na zminimalizowanie zagrozenia zmieszania miodu chronionego z innymi
miodami lub tez sprzedawania innych miodéw pod chroniong nazwa.

Pod chroniong nazwa ,,Mi6d kaszubski” nie moze by¢ sprzedawany miod, w ktorym sa
widoczne defekty, takie jak rozwarstwienie fazowe, fermentacja lub zmiana
charakterystycznego smaku czy zapachu.

Szczegolowe zasady dotyczace etykietowania produktu, do ktorego odnosi sie
zarejestrowana nazwa

Wszyscy pszczelarze oraz podmioty zajmujace si¢ skupowaniem miodu i dalszym
konfekcjonowaniem pod chroniong nazwa zobowiazani s3 do wykorzystywania jednego
typu etykiety. Etykiety beda dystrybuowane za posrednictwem Wojewodzkiego Zwigzku
Pszczelarzy w Gdansku. Wojewodzki Zwigzek Pszczelarzy w Gdansku przekazuje
inspekcji kontrolnej szczegdlowe zasady dystrybucji etykiet.

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Zwiazek z obszarem geograficznym

Na wyjatkowe cechy miodu kaszubskiego ma wptyw wiele czynnikéw, miedzy innymi jest
to uksztatltowanie terenu, klimat i roslinno$¢ wystepujaca na Kaszubach. Flora obszaru
kaszub charakteryzuje si¢ specyficznymi cechami w skali regionu i kraju.

W uksztattowaniu powierzchni Pojezierza Kaszubskiego duzy udzial maja rézne pod
wzgledem wielkosci, ksztaltu, glebokosci 1 nachylenia stokéw formy wytopiskowe.



Ogo6lny klimat pobrzeza kaszubskiego pozostaje pod wptywem Battyku. W skali Polski
wyraza si¢ miedzy innymi najmniejszg roczng amplituda temperatury, tagodng zimg i
chtodnym latem. Charakterystyczne zbiorowiska roslinne Kaszub wplywaja na
niepowtarzalny, jedyny w swoim rodzaju wytwarzany przez pszczoly midd. Pszczoly
oblatujac roslinnos$¢ specyficzng dla tego regionu, zbierajg nektar z wielu ré6znych grup
ro$lin, tworzac miod kaszubski. Mio6d ten ma cech kwiatéw roslin wystepujacych na terenie
Kaszub. Specyficzny klimat nie zapewnia pozyskiwania duzych ilosci tego miodu.
Pszczoty, aby wytworzy¢ jednostke miodu musza ,,wlozy¢” wigcej pracy niz na innych
terenach Nizu Polskiego. Powoduje to, ze w miodzie tym wystgpuje wigcej enzymow
przekazywanych przez pszczoly. Skutkiem tego miody kaszubskie posiadaja specyficzne 1
odmienne wlasciwosci biolecznicze.

Odestanie do publikacji specyfikacji
(art. 6 ust. 1 akapit drugi rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE) nr 668/2014)



